
E37J
Coffee grinders

The baby of the new
E37 family!
A striking, distinctive design 
comprising the extraordinary 
Ceado technologies 
dedicated to professional 
coffee grinding.

Il piccolo della nuova 
famiglia E37!
Un design di carattere e 
distintivo che racchiude 
le straordinarie tecnologie 
Ceado dedicate alla 
macinatura professionale.

ø 64 
Flat burrs
Macine piane

Ceado ideas



Quick Set Revolution
Revolutionary stepless infinitesimal grinding 
adjustment for a simpler, faster, more accurate 
result, making it incredibly simple to obtain the 
particle size best suited to each type of coffee.

La rivoluzionaria regolazione infinitesimale 
continua, più semplice, più veloce, più precisa, 
permette di ottenere
con un solo gesto
la granulometria
più adatta al
tipo di caffè.
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E37J
Coffee grinders

The standard portafilter catch, suitable also
for the bottomless / naked models, means
the coffee doses can be ground
into the filter holder, leaving 
the barista’s hands free.

L’aggancio del 
portafiltro di serie, 
adatto anche ai 
bottomless / naked, 
permette di avere 
la dose di caffè nel 
portafiltro senza 
occupare le mani ed 
il barista durante la 
macinatura.

Hands-free operation

ø64 
flat burrs
macine piane

Voltage
220-240 V • 50-60 hz
Power
300 W
Rpm 50hz / 60hz
1380 / 1650
Net weight
9,5 kg
Gross weight
11,5 kg
Dimensions
212x309x432h mm

Burrs
Flat ø 64
Hopper
Capacity 600 g
Average output* (g/s)
1,7 (50hz) / 2 (60hz)
Display
Electronic
Start
Pulse button
Note
Additional voltage 
models available.

The anti-clogging 
system and the easy 
access to the burrs 
make maintenance 
operations simpler and 
less expensive in terms 
of time and money.

La struttura antiotturazione 
e l’accesso facilitato alle macine 
semplificano e riducono i tempi e
i costi delle operazioni di manutenzione.

Smart service

This system, unique in the world, ensures 
in any working stress condition a constant 
distance between the burrs, allowing to keep 
the chosen grinding consistency.

Il sistema, unico al mondo, che assicura in 
ogni condizione di stress lavorativo la costante 
distanza fra le macine, permettendo di 
conservare la granulometria impostata.

Steady Lock Grinder
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*Average output is calculated at standard Italian Espresso Consistency


